YEMEKHANE TEKNİK ŞARTNAMESİ
HURSOFT YEMEKHANE TAKİP YAZILIMININ GÖRSELİ
Yazılımın Görseli aşağıdaki gibi olmalıdır. Yazılım ve Parmak İzi, Kart veya Yüz Okuma Cihazları ile ONLİNE çalışmalıdır
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HURSOFT YEMEKHANE TAKİP YAZILIMININ ÖZELLİKLERİ

1.     Windows 98, Windows 2000, 2003, 2008, Windows 7, XP ve Vista işletim sistemleri tabanında çalışabilmelidir.
2.     Yazılım kullanıcıların zorlanmadan kullanacağı "kullanıcı dostu" bir ara yüze sahip olmalıdır.

3.     Yazılımın kurulumu ve kullanımı ile alakalı tüm dosyalar ve yardım dokümanları dijital ortamda beraberinde verilecektir.

4.     Hursoft Yemekhane Takip Programı yemekhane girişlerinde bulunan parmak izi ya da kart okuyucular ile giriş ya da çıkış yapan kişilerin kart ya da parmak izi bilgilerini kart ya da parmak izi okuyucu cihazı ile kablosuz ortam üzerinden sunucu bilgisayarına aktarabilmeli.
5.     Hursoft Yemekhane Takip Programı parmak izi, kart, şifre, yüz okuma cihazları ile ONLİNE Çalışmalıdır.

6.     Kişi parmağını, kartını, şifresini ya da yüzünü cihaza okuttuğu anda kişinin adı, soyadı, sınıfı, bölümü, veli ad soyadı, giriş tarihi giriş saati ya da çıkış tarihi çıkış saati ve resmi yazılıma aynı saniye içerisinde ONLİNE düşmelidir.

7.     Cihazlar yazılım ile online her saniye cihaz ile haberleşme sağlıyor olmalıdır.

8.     Excel Dosyasında ki Personel Kayıtları (personel ad soyad personel no vb.) Yemekhane takip programına aktarım yapılabilmelidir.
9.     Hursoft Yemekhane Takip programı ile personel kayıtları (ad, soyad, bölümü, tipi, grubu, departmanı, iletişim bilgileri, resim vb ) bilgileri kayıt edilebilmelidir.
10. Personel Kayıt Ekranında sınırsız sayıda bölümü, personel departmanı, grubu tanımlaması yapılabilmeli.

11. Personele toplu SMS gönderilebilmeli.
12. Tüm Personellerinize bölümü, departmanı ve ya grubuna göre toplu yemek hakkı dağıtımı yapılabilmeli.

13. Personel ve ya departmana ister öğün hak edişi, ister fiyatlandırma, istenirse de kontör adedi girilebilmelidir. Kişilere yemek yeme zaman aralıkları tanımlanarak sadece o aralıklarda yemek almalarını ve belirlediğiniz adette yemek yiyebilmelerini sağlayabilmelidir. Örneğin; Ali Kaner saat 12:30 ile 13:30 arasında bir kez yemek yiyebilmeli ve ya AYÇA Tekin istediği saat aralığında sınırsız yemek yiyebilmelidir. Ayrıca istenen her öğün için farklı ücretlendirme yapılabilmelidir.

14. Yemekhane Kontrol Yazılımı sayesinde personel ve departmanların yemek hak edişlerini, harcadığı kontör miktarını ve ücretinin raporlarını alabilmelidir. Bu raporlamalar haftalık, aylık ya da istediğiniz tarih aralıklarında olabilmelidir.

15. Hursoft Yemekhane Takip programındaki tüm raporlar Excel, Word, Jpeg, Bmp ye aktarım yapabilmelidir.

16. Hursoft Yemekhane takip programındaki tüm raporlar belirlenen e-mail adresine yazılımdan direk e-mail gönderilebilmedir.

17. Yazılımda çok kullanıcılı ortamlarda kullanıcılara istenilen yetkilendirme yapılabilmelidir. Kullanıcılara istenilen yetkilendirme ile çalışabilecekleri menüler belirlenebilmelidir. Böylece kullanıcılar sorumlu oldukları personel dışındaki personelleri görmemelidir. Kullanıcılar sadece yetkilerinin olduğu işlemleri yapabilmelidir.
18. Yazılım ile okuyucular arasında gerçekleşen tüm durumlar ayrıca log dosyalarında kayıt altında tutulabilmelidir.

19. Yazılım veri tabanına parametrik olarak otomatik yedekleme işlemi yapılabilmelidir.
20. Yazılımdan aşağıdaki işlemler yapılabilmeli.

	Hursoft Yemekhane Takip Programı  İle Aşağıdaki Raporlar Alınabilir

	 Personel Listesi
	 Personel Telefon Listesi

	 Personel Departman Listesi
	 Personel Şirket Listesi

	 Personel Bölüm Listeleme
	 Personel Yemek Listesi

	 Personel Yemek Hak Ediş Listesi
	 Personel Durum Listesi

	 Personel Giriş Listesi
	 Personel Grup Listesi

	 Günlük Personel Geçiş Listesi
	 Personel Bazında Geçiş Listesi


	 Şirket Bazında Personel Geçiş Listesi
	 Departman Bazında Personel Geçiş Listesi

	 Bölüm Bazında Personel Geçiş Listesi
	 Grup Bazında Personel Geçiş Listesi

	 Personel Yemek Durum Hakkı Listesi
	 Personel Bazında Alınan Toplam Yemek Listesi

	 Personel Departman Listesi
	 Personel Şirket Listesi


	Hursoft Yemekhane Takip Programı İle Hangi Access Kontrol İşlemleri Yapılabilir?

	 Bir Cihazdaki Parmak İzi Kart Ve Şifre Bilgileri Diğer Cihaza Aktarım Modülü

	 Programdaki Ad Soyad Bilgilerini Cihazda Ki Kart No Yada Parmak İzi No İle Eşleştirip Cihaz İle Eşitleme Modülü

	 Excelde ki Üye Bilgilerini Programa Aktarım Modülü

	 Cihazdaki Ad Soyad Parmak İzi Ve Kart No Bilgilerinin Programa Aktarım Modülü

	 Cihazdaki Üye Bilgisini Silme Modülü

	 Cihazdaki Yöneticiyi Kaldırma Modülü

	 Cihazdaki Tüm Bilgileri Silme Modülü


TURNİKE TEKNİK ÖZELLİKLERİ
TURNİKENİN GÖRSELİ (KART OKUYUCU TURNİKEYE MONTELİ)
	(A)
	(B)
	(C)

	İki Ayaklı Tek Kollu Turnike
	Tek Ayaklı  Tek Kollu Turnike
	Tek Ayaklı İki Kollu Turnike
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TURNİKENİN GENEL ÖZELLİKLERİ

1. Yukarıdaki turnike modelinden bir tanesi seçilmelidir.
2. Turnike elektronik kontrol sistemi 24 Vdc güç ile çalışmalıdır. Sağlık emniyeti göz önünde bulundurularak düşük gerilim ( 24 V ) kullanılacaktır.
3. Turnike elektronik kontrol sistemi 24 Vdc güç ile çalışmalıdır. Sağlık emniyeti göz önünde bulundurularak düşük gerilim ( 24 V ) kullanılacaktır.
4. Turnikelerin çektikleri güç max.30 W olacaktır.
5. Turnikeler 120 derece aralıklarla yerleştirilerek kontrollü dönen tripod kolları ile geçişi sağlayabilecek ve engelleyecektir.
6. Güvenlik açısından sistem enerjisi kesildiği anda tripot kollar boşa dönecek konuma gelecektir.
7. İki yönlü geçiş kontrolü sağlanabilecektir.
8. Turnike tripod kolları temassız hallefect sensör sistemi ile konumu algılayacaktır.
9. Hareket kontrolü , Bir yöne geçiş hareketi başladığında , ters yöne geçişi engelleyerek ,yarı dönüşü geçtikten sonra bir sonraki konuma varış yaylı ve hidrolik amasitörlü yapı sayesinde otomatik ve yumuşatılarak sağlanır özellikte olacaktır.
10. Özel kaidesi ile montaj basitçe yapılacaktır
11. Turnike hava şartları -20, +70 Carasında çalışabilecektir.
12. Turnikelerin ana gövde ve tripod kolları 1,5 mm paslanmaz çelikten imal edilecektir. Turnike kasa ölçüleri 28x45x97 ( + / - 2 ) tolerans değerlerinde olmalıdır.
13. Diğer aksam ve parçalar korozyona mukavim galvaniz kaplama yapılacaktır.
14.  Kullanılan kolların tutturulduğu ayna çelik döküm olmalı ve nikel krom kaplı olmalıdır.
15. Kullanılacak paslanmaz kol kalınlıkları çap 32-40 arası olacaktır.
16. Kullanılan kol uçlarında koruma amaçlı plastik tıpalar kullanılacaktır.
17. Acil durum söz konusu olduğunda sistem enerjisi kesilerek serbest geçiş imkanı sağlanacaktır.
18. Elektrik arızalarında veya kesilmelerinde ana mekanizma serbest ve kilitsiz kalacaktır.
19. Turnikeler toplu geçişe uygun olarak üretilmeli , mekanizma günlük devir sayısı 5.000 den fazla geçişe uygun olacaktır.
20. Turnike mekanizmasında kullanılan malzemeler uzun ömürlü olması ön görüsüyle mekanizma parçaları ısıl işleme tabi tutularak sertlikleri artırılmış olacaktır.Tamamı çelik malzemeden imal edilmiş olmalıdır. Plastik, polyamid v.b üniteler kullanılmayacaktır
21.  Kullanılacak 24 Vluk selenoidler altlarında ısıyı alıcı aliminyum parçalar bulunacaktır.
22. Mekanizma üzerinde kullanılan bütün vida,somun v.b malzemeler paslanmaz olacaktır.
23. Turnike giriş yönünde ön kısmında ve çıkış yönünde arka kısmında giriş-çıkış göstergeleri bulunacak ve bu göstergeler kapak üzerinde olmayacaktır.
24. Turnike kapakları menteşeli bir yapıya sahip olmalıdır.
25. Turnike kontrol kartında 1 adet ,232,1 adet 485 haberleşme  girişleri olacaktır.
26. Turnike kontrol kartı 2 adet ınput , 2 adet output kontak girişleri olmalıdır
27. Turnike kontrol kartı üzerinde sesli buzzer olmalıdır.
28. Kart çıkışındaki selenoid çıkışları ; NO  ve NC pozisyonları kart üzerindeki dip siwchlerle ayarlanabilmelidir.
29. Turnike kontrol kartı üzerinde , sayaç , feedback ve acil çıkış kontak uçları olmalıdır.
30. Turnikeler hava şartları göz önünde bulundurulmak kaydı ile dış ortamda hizmet verecek şekilde dizayn edilmiş olacaktır.
31. Turnike içerisindeki tüm dişli ve mekanik aksamlar, uzun süre yağlama gerektirmeyecek şekilde imal edilmiş olmalı ve sessiz çalışmalıdır.
32. Üretici Firmaya ait  Türk Standartları Enstitüsü Hizmet Yeri yeterlilik belgesi olmalıdır.
33. Üretici firmaya ait ISO-9001 Kalite belgesi olmalıdır.
34. Üretici firmaya ait Gümrük ve Ticaret Bakanlığından Satış Sonrası Hizmet Yeterlilik Belgesi olmalıdır.
KART OKUYUCU TEKNİK ŞARTNAMESİ (KARTLI GEÇİŞ SİSTEMİ)

	Teknik Özellikler

	Kimlik  Kartı  Kapasitesi
	10.000 Kart Okuma Kapasitesi

	Parmak İzi Kapasitesi
	           3000 (1: H)

	Kayıt Kapasitesi
	100.000

	Ekran
	3-inç ekran

	Iletişim
	TCP / IP, RS232 / 485, USB (ana bilgisayar ve istemci)

	Standart Fonksiyonlar
	Web Sunucusu, Kısa Mesaj, Otomatik Durum Anahtarı, Self-Servis Sorgu, İş Kanunu, T9 girişi, 9 hane Kullanıcı kimliği, DST, Program Bell

	Opsiyonel Fonksiyonlar
	Kimlik / Mifare Kart, Harici Yazıcı

	Yazılım
	Hursoft Okul Öğrenci Devam Programı ile tam entegrasyon

	Güç Kaynağı
	DC 5V 2A

	Doğrulama Hız
	≤0.5 sn

	Çalışma Sıcaklığı.
	0 ° C-45 ° C

	Çalışma Nemi
	% 20-% 80

	Boyut
	180 × 135 × 37 mm (Boy x En x Kalınlık)

	Net Ağırlığı
	0.70 kg


